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SOPAS suppen

Sopa de Pescado (Mexiko) N &

elegante Fischbouillon mit Garnelen und Kabeljau,

verfeinert mit Achiote, Koriander und Avocado

... und danach die Flamingos nahe dem Fischerdorf Celestun beobachten ... 9,60

Sopa Abdérba com mango (srasitien) @
Fruchtige Kiirbiscremesuppe mit Mango und frischem Koriander 6,90

Sopa de Ajo (Mexiko) ¢
Pikante Knoblauchsuppe mit Schafskése und Tacos 6,80

ENSALADAS savate

Ensalada Ranchera exiko) € ¢
bunte Blattsalate an Balsamico-Vinaigrette, mit Bohnen, Zwiebeln,
Oliven, mariniertem Schafskise, gerostetem Mais und Speck 14,80

Ensalada César oexiko) Q@
Blattsalate in original mexikanischem Dressing mit
Parmesan und Limettensaft, der ,,Berithmte* als Beilagensalat 5,60

ENTRADAS vorseeisen

Nachos con Salsa (vexixo) Q
Eine Schale Tortilla Chips mit Tomaten Salsa 4,60

Tapas tres Amigos (Mexiko) &

drei ,,Freunde“ im Glas serviert, Albdndigas con Salsa Verde -
mexikanische Hackfleischbillchen mit Tomatillo Dip, Ensalada

Cevice de Palmito - Palmherzensalat mit frischem Limettensaft,
Camarone - gegrillte Garnelen in Maracuja Vinaigrette 13,50

Guacamole mexiko) Q P
pikante Creme von frischen Avocados mit Koriander, Zwiebeln
und Limettensaft, serviert mit Chips aus Maistortillas 10,80

Pequefio Compafiero (exiko) Q@
kleines Schilchen- Guacamole als Dip-Beilage 3,80

Ceviche de Palmito (Mexiko) §

die vegane Schwester vom traditionellen Fisch-Ceviche:

Marinierte Palmherzen mit frischem Limettensaft, Tomaten, Zwiebeln,
Avocado, Chili und Koriander, dazu knusprige Tortillachips

... eine traditionelle Vorspeisen-Delikatesse, am besten zum kalten Bier ... 12,90

PlatO de Casa (Mexiko/Brasilien)
Antojitos - kleine gebackene Kostlichkeiten aus Mexiko & Brasilien,
bollos de maiz con oliva (Maisgriesbillchen mit Olive), pescado frito
(Knusper-Fisch), chili relleno (Chilischote mit Kése), chorizo
(Grillwurst), quibe (brasilianische Hackfleischrdéllchen), bolinho de
bacalhau (Kabeljau-Kartoffelbillchen), taquitos (Tortillardllchen),
fiir 1 Person 1 2,50
fiir 2 Personen 22,00

TORTILLAS

Burrito “El gran bandido® exixo)

groRRe Weizenmehl-Tortilla gefiillt mit schwarzen Bohnen,

Chorizo-Wurst, Ei, Mais, Zwiebeln, Sauerrahm, mit Kise

iiberbacken, dazu Salsa und Duftreis 19,90

Enchiladas cerdo de tequilla (exixo)

... Lieblingsessen der Mineros im Sierra Madre Tal ...

Maismehl-Tortillas gefiillt mit “Pulled Pork“- langsam mit

Tequilla geschmort - Mais, milde Chili Poblano, iiberbacken

mit Salsa, Sauerrahm und Kise, dazu Duftreis 22,20

Fajitas de Carne (Mexiko) ... zum selber Rollen ...

mit Roastbeefstreifen vom Weiderind und Putenbruststreifen,

werden in einer Guflpfanne mit griinen Bohnen gegrillt und in dieser

an Ihren Tisch gebracht. Dazu servieren wir Weizenmehl-Tortillas,
Guacamole, Sauerrahm, Salsa, Blattsalat und Kise 26,40

Quesadillas mariscos (exiko)

gefaltete Weizentortillas, gefiillt mit Kabeljau, Garnelen, Muscheln,

Mais und Guacamole, mit Cheddar Kise iiberbacken,

dazu Salsa und Duftreis 22,70

PlATﬂs VEGETAHIANUS VEGETARISCHE GERICHTE

Burrito de espinaci (mexiko) (9

gerollte Weizentortillas gefiillt mit Blattspinat und

Hokkaido Kiirbis, iiberbacken mit Cheddar-Kise,

dazu Salsa und Duftreis 18,50

Samba Bowl (Brasilien) @0

Knusprige Avocado im Kokosmantel mit Mango-Salsa, geschwenktes
Mais-Paprika-Gemiise, gepickelte Radieschen, dazu Sii8kartoffel-

Pommes und Reis, mit Schafskése garniert 19,70

PESCADO riscHgERICHTE

Moqueca de Peixe com Camardes (rasitien) C &

Filet vom Kabeljau und Garnelen in cremiger Paprika-KokossoRe

mit frischem Koriander verfeinert, dazu Duftreis

... Brasiliens liebstes Fischgericht ... 24,30

Peixe cheiro verde (rasitien)

ganzer Loup de Mer aus dem Siidatlantik mit brasilianischem
Kriuterbund, ganzer Chilischote und Limetten gegrillt,

dazu wilde Kartoffeln und Molho verde 26,70

CARNE FLEiscHGERICHTE

Fe ijoada (Brasilianisches Nationalgericht) @ ii—:ﬁ)

traditioneller Eintopf von schwarzen Bohnen mit pikanter Wurst

und gerauchtem Schweinefleisch, dazu Farofa, Molho und Duftreis

... in Salvadér de Bahia bei Simones Mutter gegessen und gleich verliebt ... 20,90

Pechuga de Pollo en Mole Poblano (vexiko)
zarte Hihnchenbrust in der beriihmten SofRe aus
21 wertvollen Zutaten, dazu Kise-Quesadillas und Duftreis 22,50

Costella (Brasitien) O &

knusprige Rippchen vom Weiderind, mariniert mit brasilianischen
Gewiirzen und Orangen, dazu Rotwein-Zwiebeln, Farofa,

schwarze Bohnen und Siifkartoffel-Pommes 25,00

Churrasco Roberto, groRer brasilianischer Grillteller \&
mariniertes Rumpsteak vom Weiderind, original brasilianische

Grillwurst und wiirziges Putensteak, dazu gebratene Ananas,

Farofa, cremiger Krautsalat und wilde Kartoffeln 30,80

Filete de Vaca “Bardo do Café“ (srasitien)

... in den Kaffeeplantagen von Espirito Santo ...

saftiges Filet vom Allgduer Weiderind unter einer sensationellen

und aromatischen Kruste vom brasilianischen Kaffee,

dazu cremiges, pikantes Kartoffel-Kiirbis-Gratin 35,90

POSTRES pesserts

“Cocada‘ (exiko) @

... unter den Palmen am Strand von Zipolite ...

cremiger Kokosnuss-Pudding im Glas mit Tequila-Kirschen 6,60

Pave de CaJu (Brasilien) ... mit Ausblick auf die Plantagen von Iraquara ...
Honig-Minz-Parfait mit leicht gesalzenen Cashewniissen
an exotischem Mango-Salat 9,80

Crepe de Cajeta (vexiko)
Pancake Burger gefiillt mit frischen Orangen und Vanille-Creme,
mit mexikanischer KaramellsoRe als Topping 9,50

Café Mexikano (Mexiko
Espresso de Olla, kleines Mango-Kokos-Toértchen
und eine Kugel Eis von Zartbitterschokolade 6,90

Eisbecher “Copacabana” (rasitien)
2 Kugeln Eis von Passionsfrucht und Kokosnuss mit Sahne 6,40

Un pequefio pecado “Eine kleine Siinde” (Mexiko)
1 Kugel hausgemachtes Roseneis 3,20

Un pequefio pecado “Eine kleine Siinde” (Brasilien)
1 Kugel hausgemachtes Zimt-Sauerrahm-Eis 3,20

Un pequefio pecado “Eine kleine Siinde” (Brasilien) @)
1 Kugel hausgemachtes Caipirinha-Sorbet 3,60

SCHWABISCHE GERICHTE

Schnitzel vom LandZunge Schwein (R
in knuspriger Panade mit Pommes Frites 18,50

Bio ,,Alb Leisa“, Portion Saure Linsen \g¥
mit Saitenwurst und hausgemachten Spitzle 16,50

Allgiuer Kisspitzle O
mit Schmelzzwiebeln 14,90

Gegrilltes Putensteak &
mit Kriuterbutter und Mini-Kartoffeln 19,90

Gegrilltes Rumpsteak vom Allgiuer Weiderind &
mit Kriuterbutter und Pommes frites 31,50

Essen und Wohlfiihlen
Wir haben unsere Gerichte speziell fiir Unvertriglichkeiten und Allergien gekennzeichnet.
Achten Sie auf die unten aufgefithrten Zeichen rechts neben der Gerichtbeschreibung.
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