Wochenkarte 12.10. - 16.10.25

Kurbiscremsuppe mit Kerndl
Rinderbouillon mit Leberspatzle

Bunte Blattsalate in Apfel-Balsam-Dressing
dazu Kirbis und Kartoffel-Kirbiskern-Rosti

»Fiochetti* Teigsdckchen
gefullt mit Gorgonzola auf Blattspinat in Salbei-NuR-Butter

Zartes West-Indisches Curry vom HoRkircher Lamm
mit Kirbis, Zucchini und Minze, dazu Duftreis

»daure Bohnen Spatzen“ Griine Bohnen in
dunkler SoRe, dazu hausgemachte Spéatzle
mit 1 Paar Saitenwurste

Ragout von Edelfischen und Garnelen

in Safransahnesole, dazu Brokkoli und Duftreis

Schwabisches Cordon Bleu vom LandZunge Schwein

gefullt mit Backsteinkdse und Rohschinken, dazu Pommes Frites

Medaillons vom Federsee Hirsch
mit Waldkrauter-Butter, dazu Mandelbrokkoli und Kartoffel-Rosti

Pancake Bu Fger mit Himbeer-Quark und SchokosoBe

Zwetschgenrt')ster mit Walnusseis und Sahne

Eine Kugel hausgemachtes Eis / Sorbet
Blaubeer-Lavendel, Rose, Himbeer-Zitrone, Basilikum

@ 6,80

58] 22,50
@

fomr v
Baisi

-

31,50

8,40
6,70

3,20

Hausgemachte Quitte-Ingwer-Limonade 0,41 € 5,40

regional @ glutenfrei @ laktosefrei & vegetarisch @ vegan
Alle Gerichte auch zum Mitnehmen
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