Wochenkarte 39

Kiirbiscreme-Suppe mit Kernol @ 6,40

Bunte Blattsalate in cremigen Kiirbiskernol- Q 13,80

Dressing mit knusprig gebackenen Chicken-Wings

Frische Pfifferlinge mit Friihlingszwiebeln & 17,40

in Kriuterrahm, dazu Semmelknddel

Sushi Tunfisch - kurz gegrillt - W 27,50

auf asiatischen Nudeln mit Gemiise in Sojasofie

"Saure Bohnen Spatzen"” Griine Bohnenin ¢ 12,90

dunkler SoRRe, dazu hausgemachte Spitzle R
mit 1 Paar Saitenwiirste 15,60

Hirsch-Maultaschen - hausgemacht - mE 15,70
in GorgonzolarahmsoRe auf Karotten-Lauch-Gemiise
" = = : "

Allgauer Kiseschnitzel” Rriickensteak vom LandZunge 17.20

’

Schwein iiberbacken mit Kise und Tomate, dazu Kartoffelkrusteln
Schokoladen-Flan mit Mojito-Sorbet 6,90
Zwetschgenrdster mit Walnuss Eis und sahne 5,80

Eine Kugel hausgemachtes Eis nach Wahl

Erdbeere-Holunderbliite, Himbeer-Zitrone, Blaubeer-Lavendel, 2?80
Rose, Basilikum, Zwetschge-Basilikum, Mojito-Minze

Hausgemachte Holunderbliiten-Limonade

Hotel-Landgasthof

(6] regional  Gluten frei & Laktose frei @ vegetarisch @ vegan ‘I@EUZ
Zum Mitnehmen unter: 07524 97570 e




