Wochenkarte

Birlauch-Suppe mit Schwarzbrot-Croutons & 720
M
Spargelcremsuppe mit Kerbel-Ol O 780
Frithlings-Salat mit frischer Spargel, @
Salat-Herzen, Radieschen in leichtem Eier-Krduter-Dressing, @ 16’80
dazu Siidtiroler Rohschinken
Zartes Ragout vom HoRkircher Lamm in 22.90
Rotwein geschmort, dazu Ofen-Karotten und Spitzle ’
Gegrilltes Bodensee Forellenfilet 24.30
auf frischem Spargel in Birlauchrahm, dazu Kartoffeln ’
Cremige Birlauch-Kisespitzle mit Rostzwicbeln 15,80
Rib Eye Steak vom Allgduer Weiderind 33.00
mit gefiillter Speck-Thymian-Zwiebel, dazu Pommes Frites ’
Medaillons vom HolR3kircher Lamm-Riicken m=m 32,00
mit Senf-Zwiebel-Kruste, dazu Bohnchen und Mini-Kartoffeln ) ’
Mousse au chocolat an Mango-Salat 8,30
Hausgemachtes Eierlikor-Halbgefrorenes 6.80
mit Zartbittersplitter und Erdbeer-Rhabarber-Kompott ’
Eine Kugel hausgemachtes Eis nach Wahl 3.20
M

Zwetschge, Blaubeer-Lavendel, Rose, Basilikum

31. Mirz — 04. April 2024

Hotel-Landgasthof

(e regional @ glutenfrei (R laktosefrei & vegetarisch @ vegan EUZ
Zum Mitnehmen unter: 0176 624 ].57 50 (@



Ostermenu

Birlauchsuppe
mit Schwarzbrot-Croutons

Gefiillter Lamm-Rollbraten
in ThymiansolSe,
dazu Bohnchen und Kartoffelkrusteln

# Eierlikor-Parfait
; mit Zartbittersplitter an
Z Erdbeer- Rhabarber-Kompott

33,00 Euro

Hotel-Landgasthof
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